Poires/Fraises Schtroumpf" 

* 2 poires

* 200 gr de fraises

* 100 gr de framboises

* sucre vanillé, une gousse de vanille

* glace vanille

* deux spéculoos

- Eplucher les poires, les couper en petits cubes (pour nous, avec l’Alligator), 

- Les faire compoter dans 2 c à soupe d’eau, avec un petit sachet de sucre vanillé

et les graines de la gousse de vanille

- Couper les fraises en petits morceaux, réserver

- Briser les spéculoos en petits morceaux

- Passer les framboises au mixer, passer au chinois pour éliminer les pépins, ajouter un peu de sucre (ou acheter du coulis tout fait !)

- Dresser un fond de cubes de poires, y ajouter des petits morceaux de fraises

- Faire des petits points avec le coulis de framboises sur le pourtour de l’assiette

- Ajouter une boule de glace vanille, parsemer d’éclats de spéculoos et de quelques petites graines bleues (déco servant pour les cupcakes)

