GAUFRES MOELLEUSES A LA SEMOULE

 



Pour une quinzaine de gaufres:

2 œufs
19cl de lait
150g de semoule fine
100g de farine
1 cuil. à soupe de sucre roux
10cl d'huile
4 cuil. à café rases de bicarbonate
1/4 de cuil. à soupe de sel

1. Battre les œufs en omelette et ajouter la farine, la semoule, le bicarbonate, le sel, le sucre roux, l'huile et le lait. Dans cet ordre et en mélangeant bien avec un fouet entre chaque ajout d'ingrédient.
2. La pâte est prête à être cuite dans le gaufrier.
