Clafoutis aux pommes

Préparation : 10 min ; Cuisson : 45 min
Ingrédients :
· 10 cuillerées à soupe rases de sucre

· 10 cuillerées à soupe rases de farine

· 10 cuillerées à soupe de lait

· 3 œufs 

· 125 g de beurre
· 1 paquet de levure

· 4 pommes

· 1 cuillerée à soupe de rhum (je n'en avais pas)

Préparation :

   Préchauffez le four à 180°.

   Dans un saladier, battre les œufs, ajoutez le sucre et mélangez. Rajoutez la farine et la levure.

   Dans une casserole, faites fondre le beurre. Ajoutez dans le saladier, tout en battant, le lait bouillant et le beurre fondu.

   Epluchez et coupez les pommes grossièrement.

   Ajoutez-les au mélange.

   Versez le tout dans un moule rond préalablement beurré.

   Laissez cuire 45 min.

   Le gâteau est cuit quand on enfonce la lame d'un couteau et qu'elle ressort propre.

