Tartiflettes aux crozets
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Ingrédients : ( pour 4 personnes)

- un paquer de crozets
- quelques tomates cerises
- une barquette de lardons
- 2 CàS de crème fraîche
- 1 oignon
- un peu de vin blanc
- herbes de Provence

Recette :

Faites cuire les crozets. 

Dans une poêle, faites revenir les lardons, l'oignon et les tomates cerises.

Ajoutez le vin blanc.

Ajoutez ensuite la crème fraîche et les herbes de Provence.
Lorsque les pâtes sont cuites, disposez-les au fond d'un plat à gratin. Versez le contenu de la poêle sur le dessus.

Coupez le reblochon (ou ici, le fromage spécial tartiflette) en deux, et posez-le au dessus.

Cuisson :

40 mn sur 180°.
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