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Muffins tout choco

Ingrédients (pour 8 muffins environ)
160 g de farine
70 g de sucre en poudre
1 oeuf
100 g de compote de pommes 
1/2 sachet de levure chimique
100 g de chocolat noir
100 ml de crème fraiche liquide
Pépites de chocolat (facultatif)﻿
Préparation :
Préchauffer le four à 180°

Casser le chocolat dans un saladier, verser dessus la crème fraiche. Faire fondre au micro ondes en remuant régulièrement. Réserver.

Fouetter l'oeuf avec le sucre jusqu'à ce que le mélange blanchisse ajouter la compote, la farine, la levure puis le mélange crème/chocolat, bien remuer et ajouter les pépites.

Beurrer les moules ou disposez-y des caissettes en papier.

Faire cuire 20 minutes environ.

Démouler quelques minutes aprés la sortie du four et laissez refroidir dans un sachet plastique fermé.
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