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ABRICOTS AU FOIE GRAS

Pour 6 personnes :
18 abricots secs et moelleux
100 g de foie gras mi-cuit
Fleur de sel

Ouvrir les abricots en deux en laissant un côté attaché. Les fourrer avec l’équivalent d’une càc de foie
gras et quelques grains de fleur de sel.

Et voilà, C’est TOUT.

Il n’y a plus qu’à les disposer sur un joli plat et à les manger !


