BAVAROIS AU MELON

fleurette. Félr chauffer jusqu'a ce que le mélange nappe la cullle}e,
atteindre I'ébullition (environ 10 minutes). \

Faire tremper les feuilles de gélatine dans un bol d'eau frw pour les ramollir,
puis les égoutter et les dissoudre dans la crem encore ch e. Bien mélanger.

Ingorporer alors la purée de melon puis, délicatement, la crém,e-fraiche..
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Verser dans un moule a bavarois ou, S _6 m tlles individuels, et'mettre au
ré rlgerateur.~ SN o S = TR
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Gcoulls de 2r les fraises, puis les pas§é
le sucre et le jU itron. J——

ol =

ouler le bavarois et le napper de coulis de fraises. Décg
s et feuilles de menthe.




