
Bonhomme aux spéculoos 

 
 

Ingrédients 
200 gr de farine 
200 gr de sucre 

1 sachet de levure chimique 
3 gros oeufs 

100 ml d’huile 
3 belles cs de pâte de spéculoos 
 

 
Mélanger les ingrédients secs 

 
Ajouter les oeufs 
 

Incorporer l’huile 
 

Mettre la pâte de spéculoos 
 

Verser la pâte dans un moule beurré et fariné si besoin 
 
Cuire four chaud 180° une trentaine de minutes 

 
 

 
 

 
 


