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RECETTE Cake carambar
INGREDIENTS:
20 carambars
125 g de beurre 

10 cl de crème liquide

10 cl de lait

2 gros œufs ou 3 moyens
150 g de farine 

100 gr de Sucre
1 cc de bicarbonate (Facultatif)

1/3 de sachet de Levure

Préchauffez le four à 180°C. 
Faire cuire les carambars avec le lait, la crème et le beurre. 
Mélanger la farine, le sucre, levure, le bicarbonate et les œufs, travaillez la pâte.
Ajoutez peu à peu le liquide à la pâte et bien remuer pour une pâte homogène. 
Mettre au four pour 20mn.
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Bonne dégustation


