Muffins Amande, Cerises et Framboises
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Pour environ 15 Minis Muffins :
60 g de beurre mou

60 g de sucre

1 œuf

100 g de farine

1 belle cuillère à soupe de purée d'amandes blanches ou 50 g de poudre d'amandes
75 ml de lait

1 cuillère à café de levure chimique

1/2 barquette de framboises

1 poignée de cerises dénoyautées

1 poignée d'amandes effilées

Mélanger tous les ingrédients secs d'un côté et tous les ingrédients liquides de l'autre avec les cerises. Réunir les deux préparations, mélanger rapidement. Remplir les caissettes au3/4 et déposer une belle framboise sur le dessus. Parsemer d'amandes effilées et faire cuire 15/20 min à 180 C°.

