
Association de vignerons Patrimoine des Terroirs – Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs 
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30  / 00.33.6.87.46.16.20  / patrimoinedesterroirs@laposte.net ] 

Cotes du Rhône Rosé 
 

 
Grand Vin de la 

vallée du 
Rhone 

• Le vigneron :  Olivier Cuilleras 
• Production annuelle moyenne : ….. btles 
• Degré Alcoolique : 13%/vol 
• Disponible en : BIB de 10, 5 et 3 litres, 75cl 

 
• Cépage(s) : 60 % de Grenache, 20 % de Cinsaut et 20 % 

de Syrah 
• Type de Sol : argileux 
• Rendement : 45 hl/ha 
• Age des vignes : 30 ans 
• Vendange : Manuelle 

 
 

 
 

 
 

Le MOT DU VIGNERON : 
«Ce vin issu de vieux cinsaut et 

grenache accompagnera vos repas de 
l’apéritif  puis au cours de votre repas 

le potentiel aromatique avec des notes de 
fruits rouges  sera apprécié par tous..» 

Vinification:  
Vin issu d'une "saignée" d'un à deux jours suivant le cépage et 
fermenté en cuves béton à basse température.  
 
Elevage:  
en cuves inox 

 

   

«Visuel : robe saumon foncé aux reflets "pivoine".  
Nez : floral, fruits rouges avec des notes de fruits blancs. Bouche 
: gras, longue, fruits blancs..» 
 
Tenue et conservation  
Garde 1 an 
 
Gastronomie – Accords culinaires :  
Servir à 11° C 
Accompagne : plats cuisinés légers, poissons en sauce ou 
grillades. 

Récompenses : 
 
• ……………. 
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 Cotes du Rhône Rosé 
 

 
Grand Vin de la 

vallée du 
Rhone 

• The winegrower :  Olivier Cuilleras 
• Annual production : ……… btles 
• % Alc. : 13%/vol 
• Available in : BIB de 10, 5 et 3 litres, 75cl 

 
• Grape Variety(ies) : 60 % Grenache , 20 % Cinsault and 

20 % syrah. 
• Type of soil : very clayey and stony 
• Yield: 45 hl/ha 
• Age of the vine: 30 years 
• Harvest: manual grape harvest 

 
 

 
 

 
 

Winemaker comments :: 
« This wine  from old cinsaut and 
grenache will accompany your meals, 
apéritif and during your meal. The 
aromatic potential with notes of red 
berries will be appreciated by all  

people… » 

Vinification:  
Saignée to 1 to 2 days, fermentation in low temperatures. 
 
Maturing:  
In tank 

 

   

« Appearance :  light ruby red color.  
Nose : floral and fruity.  
Palate :  strawberry and raspberry aroma ; elegant and fresh 
with a light pepper note..” 
 
Aging potential :  
 1 year 
 
Culinary agreements :  
To serve to 11° C 
With food  : fish , Delicatessen .and ice cream 

AWARDS : 
 
• ………. 
 

   

   

 


