
 
 
 

 
Gâteau princesse pour les 9 ans de Clara 

 
 
Ingrédients 

1 yaourt nature garder le pot comme mesure 
3 pots de farine non tassée 

2 pots de sucre 
3/4 de pot d’huile 
1 sachet de levure 

4 oeufs 
vanille liquide 

garniture 
nutella 
déco 

nutella  
pâte d’amandes blanche et rose 

kit décor princesse 
colle alimentaire 
 

Mélanger les ingrédients du gâteau 
 

Verser dans un moule beurré et fariné si besoin 
 
Cuire four chaud 180° environ 30 mn à surveiller avec la pointe du couteau et au  

besoin couvrir d’alu 
 

Démouler le gâteau et laisser refroidir 
 

Couper le gâteau en deux disques 
 
Mettre un premier disque dans le plat de service 

 
Garnir de nutella 

 
Recouvrir avec l’autre disque 
 

Badigeonner le gâteau sur toutes les surfaces de nutella 
 

Recouvrir avec de la pâte d’amandes blanche 



 

Faire les fleurs avec la pâte d’amandes rose 
 

Coller les fleurs tout au tour avec la colle alimentaire 
 
Décorer le gâteau avec le kit décor princesse 

 
 

 


