
 

 

Bienvenue chez Christhummm 
http://www.christhummm.canalblog.com/ 

 

~~  Cookies aux pépites de chocolat  ~~ 

~~ Recette Thermomix  ~~ 
 

Un goûter préparé en un rien de temps, pour le plaisir des petits et des grands ! 

 

 
 

Recette du livre "envie de desserts" 
 

1 oeuf 

100 grs de sucre roux 

60 grs de beurre mou 

180 grs de farine 

100 grs de pépites de chocolat 

1 sachet de sucre vanillé 

1/2 sachet de levure 

1 pincée de sel 
 

Préchauffer le four à 180° 

Mettre tous les ingrédients dans le bol sauf les pépites de chocolat 

Mixer 15 sec vitesse 5 

Ajouter les pépites de chocolat 

Mixer à nouveaux 10 sec vitesse 4 

Former des petites boules de pâte 

Déposer les sur une feuille de cuisson ou du papier sulfurisé en les espaçant 

légèrement 

Cuisson 15 mn environ 

Les cookies doivent être encore un peu mou à la sortie du four, ils durciront en 

refroidissant ! 

Laissez tiédir et déguster ! 
 
 

Alors, facile non ? 

 

*** 
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