Beignets de fleurs de courgettes farcies
Pour 8 fleurs:
1/  Tailler 8 petites courgettes en brunoise, et les dorer à la poêle avec un peu de beurre.

2/  Dans un saladier, mélanger 100g de ricotta, 100g de Mozzarella coupées en petits cubes, sel, poivre, 1 ail et 2 filets d'anchois à l'huile mixés. Ajouter à cette préparation les courgettes refroidies.

3/  Préparer la pâte à beignet en mélangeant dans un saladier 50g de farine, sel, muscade. Ajouter 13cl de vin blanc, 1cs d'huile d'olive, 1 blanc d'œuf monté en neige.

4/  Farcir les fleurs, les plonger dans la pâte à beignet, puis dans l'huile chaude et frire jusqu'à coloration. Servir immédiatement.
