FONDANT COCO CERISES
2 oeufs
200 g de sucre
250 ml de lait (ou lait de coco)
50 g de noix de coco
185 g de farine
1 sachet de levure chimique (je n'en ai pas mis pour accentuer l'aspect pavé)
1 cuill à soupe de rhum
125 g de beurre fondu (80 g pour moi)
Quelques cerises
Préchauffer le four à 180 °

battre les oeufs et le sucre au batteur électrique jusqu'à ce que le mélange blanchisse et mousse.

Ajouter le lait, la noix de coco, la farine, (la levure) et le beurre fondu.

Déposer la pâte dans un moule à manqué et parsemer de morceaux de cerises.

Enfourner pour 40 minutes.
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