Flammeche

Pour 6 mini flammeéches :
Ingrédients:

1 pate feuilletée pur beurre
10cl de créme fraiche épaisse

1 petite faisselle

100g de lardons fumés

1 gros oignon pelé et émincé

1 cuillere a soupe d'huile d'olive
1 pincée de poivre

1. Préchaufferle foura 200°.

2. Dérouler la pate feuilletée sur une plaque et découper des cercles a I'aide d'un
emporte piece.

3. Faire revenirl'oignon et les lardons dans une poéle a feu doux avec I'huile d'olive
puis laisser refroidir.

4. Dans un bol, mélanger la créeme avec la faisselle et le poivre.
5. Napper les fonds de flamméche puis répartir la poélée d'oignon et lardons.

6. Faire cuire aufour jusqu'a ce que les mini flammeéches soit bien dorées.
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