
                               CRÊPES FAÇON SUZETTE  

3 crêpes - Sauce Suzette : 150g jus d'orange pressé - zeste râpé 
d'une orange - 15g sucre semoule - 15g miel d'oranger (ou autre 
si vous n'en avez pas) - 15g Grand marnier - 20g beurre doux -
Mélanger le zeste râpé au sucre. Chauffer le jus d'orange avec le 
miel jusqu'à épaississement, ajouter le beurre, fouetter.  Verser 
le Grand Marnier. Plier les crêpes en quatre, les poser dans la 
poêle, les réchauffer doucement en les retournant plusieurs fois. 
Servir de suite. 
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