Vin de Pays de Vaucluse Chardonnay-Vermentino

Le vigneron : Alain Audet

Production annuelle moyenne : 13 000btles
Degré Alcoolique : 13%/vol

Disponible en : 75cl,

Cépage(s) : Chardonnay 85 % Vermentino 15 %
Type de Sol : Argilo-calcaire

Rendement : 50hl/ha

e Agedesvignes: 18 ans

e Vendange : mécanique

Grand Vin de la

vallée du Vinification:
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«Trés belle robe jaune pdle aux reflets verts cristallins. @

Son nez expressif de fruits blancs, fleurs d'acacia et de
pamplemousse a un coté minéral qui rend ses flaveurs
complexes. Une bouche franche qui allie fraicheur et rondeur sur
des arémes d'agrumes, de gousse vanillée avant de conclure sur
une finale persistante et toastée.. »

Tenue et conservation
Garde 2-3 ans

Gastronomie — Accords culinaires :

Servira 13°C

Accompagne : fruits de mer, sushis et poissons crus, viandes
blanches.

Récompenses :
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Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]
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Grand Vin de la
vallée du
Rhone

e The winegrower : Alain Audet

e Annual production : 13 000 btles
e  %Alc.:14%/vol

e Availablein : 75cl

e  Grape Variety(ies) : Chardonnay 85 % Vermentino 15
%

e Type of soil : Calcareous and clayey

e Yield: 50hl/ha

e  Age of the vine: 18 years

e Harvest: mechanical

Vinification:
Straight pneumatic pressing

Maturing:
ageing in oak barrels

« On the nose : Good fruit on the nose with scents of grapefruit
and acacia flowers

On the palate : The wine has a light "stony" edge which makes
for complexity in the mouth where one can find citrus fruits,
vanilla and even toast.”

Aging potential :
2-3. years

Culinary agreements :

To serve at 13°C
To Accompagny : Sea food, Sushis and white meats

AWARDS :

¢ 86/100 Gilbert & Gaillard 2013
¢ Gold Medal at « Concours des Vins d’Orange » 2013
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Winemaker comments ::
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Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]



