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o Le chef vous
propose...

Jeudi 02 Février CHANDELEUR Vendredi 03 Février

« Carottes rapées @  Salade Batavia@vinaigrette a I'échalote
* Marmite du pécheur

* Poulet. @ aux herbes de Provence
5Mat - Alguillettes de poulet ¥ * Pommes de terre @ persillées
e Camembert @

Eufs durs
* Epinards a la béchamel
e Purée pommes fraises &%

* Petit moulé nature
« Crépe au chocolat

 Macédoine de Iégumes mayonnaise = 5l¢ &meunier au pistou {UCHoies nees @vinaigrette Tex Mex - Mélange trois cubes vinaigrette & la moutarde
* Boulettes au mouton sauce pizzaiolo / » Omelette nature « Chili con carne =/ arancienne

Poisson sauce pizzaiolo  Petits pois sauce tomate Colin fagon chili *Colinala (%renobloise

* Polenta « Yaourt aromatisé aux fruits * Riz « Carottes {= persillées

- Carré \. « Fruit de saison i« Emmental - Cantafrais %

« Fruit de saison & » Ananas au sirop * Gateau au chocolat @

Lundi 27 Février Mardi 28 Février

. Boulgour@néditerranéen « Saucisson sec / *Rillettes de sardines
* Sauté de volaille g, aux oignons/ (Euf durs * Nuggets au fromage@

* Chou-fleur béchamel au curcuma * Haricots beurre persillés

« Petit moulé nature « Petit suisse sucré

« Fruit de saison € « Fruit de saison

* Adaptation sans porc : Rillettes de sardines




