GRATIN SAVOYARD

Nous adorons le gratin dauphinois, je vous propose aujourd'hui cette recette de gratin du même genre. C'est la première fois que je le prépare mais le résultat est aussi excellent !
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- 800 g de pommes de terre,

- 2 oignons,

- 500 ml de lait,

- noix de muscade râpée,

- sel et poivre du moulin,

- 125 g de fromage râpé (j'ai utilise du gruyère),

- une gousse d'ail.

Préchauffer votre four à 180 degrés. Peler, laver et couper vos pommes de terre en rondelles très fines. Peler l'oignon et le couper aussi en rondelles très fines. Faire tiédir le lait.

Dans un saladier, mettre les pommes de terre, le sel et le poivre, la noix de muscade, les oignons, le fromage. Bien mélanger, ajouter le lait, et mélanger de nouveau.

Mettre ce mélange dans un plat à gratin frotté à l'ail et beurré.

Cuire au minimum pendant 1 heure.

Légumes et accompagnements
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