Tarte ultra fondante au chocolat




Ingrédients :
· 1 pâte sablée maison
· 30 cl de crème liquide
· 250 grs de chocolat noir à cuire
· 1 œuf
· 75 grs de sucre en poudre
· Décors en sucre 

Préparation :
1. Préchauffer le four à 180°
2. Mettre la pâte sablée dans le moule beurré et la piquer 
3. Faire chauffer la crème liquide jusqu'à ébullition
4. Hors du feu, ajouter le chocolat cassé en morceaux
5. Mélanger à l'aide d'un fouet jusqu'à l'obtention d'une pâte lisse et homogène
6. Ajouter le sucre et l'œuf, mélanger à nouveau
7. Verser la préparation sur le fond de tarte et mettre au four environ 25/ 30 mns en diminuant la T° du four à 170°
8. Une fois cuite, laisser bien refroidir cette tarte pour que le chocolat prenne (1 heure environ)



