Panna cotta goot Nutella

Préparation : 20 minutes
Abtente : 4 heures

Cuisson : 5 minutes

Pour 6 personnes :
o 100 g de pate a tartiner Pridélice
e 200 ml de créme entiére liquide
e 35 g de sucre en poudre
o 2 feuilles de gélatine

|. Faire tremper les feuilles de gélatine dans un bol d'eau froide.

2. Dans une casserole, faire chauffer La créme entiére liquide avec Le sucre. Lorsqu'elle bout, La verser sur la
pate a tartiner en mélangeant vivement. Ajouter Lla gélatine essorée et bien mélanger.

2 Verser la créme dans des verrines et mettre au réfrigérateur pendant 4 heures minimum.
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