Bergerac Sec

Le vigneron : Philippe Biau

Production annuelle moyenne : .....btles
Degré Alcoolique : 13.1%/vol
Disponible en : 75cl

"
o At e - Cépage(s) : Semillon, 10% Sauvignon 90%
! / - Type de Sol: boulbéne, glacis des vallées et sable du
II‘S. ! Périgord.
] - Rendement: .... hl/ha
\“‘W - Agedesvignes: ....ans
:) - Vendange: ...
. Vinification:
Grand Vin du L N
Macération pelliculaire
Sud Ouest Fermentation a basse température
Elevage:

Elevage sur lies fines

«Couleur : jaune clair aux reflets verts.

Nez : arémes floraux du sauvignon (buis)

Bouche : marquée par des notes d'agrumes en privilégiant la
fraicheur et la vivacité. »

Tenue et conservation
Peut se garder 2 ans.

Gastronomie — Accords culinaires :

Servir a 8-10° C

Accompagne Crustacés, fruits de mer, poissons, fromage de
chevre.

Récompenses :

* Millesimé 2014 : Médaille d'Argent au Concours General Agricole (_IHE}:E:\IJ
Paris 2015. \EVIE
* Millésime 2013 : Médaille d'Argent au Concours General Agricole @?\\— .JZ((;»
Paris 2014

Le MOT DU VIGNERON :
< ffy///ﬁ/rf /dﬂ?/?j wie /ifzz’mm‘z"
4?//15’ des /ﬁzf /rzmzﬁ vins Hanes secs. 0&5
ﬂ’zfr/mf SONE NEIVERX, /ﬂ//f///fz% Vg
sonfait >

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net |
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Bergerac Sec

The winegrower : Philippe Biau
Annual production : XXXX btles
% Alc. : 13.1% /vol
Available in : 75cl

Grape Variety(ies) : Semillon, 10% Sauvignon 90%
Type of soil : boulbene, glacis des vallées et sable du
Périgord.

Yield: XXX hl/ha

Age of the vine: XXX years

Harvest : XXX

Grand Vin du Vinification:

sud O maceration
u uest Low temperature fermentation

Maturing:
Maturing on lees

« Color: light yellow with green highlights.
Nose: floral aromas of Sauvignon (boxwood)
Palate: marked by citrus notes favoring freshness and vivacity.. »

Aging potential :
Can be laid down for 2 years

Culinary agreements:
To serve at 8-10° C
Good match with s Shellfish, seafood, fish, goat cheese.

AWARDS :

e vintage 2014 : silver medal Concours General Agricole Paris 2015. CHATEAU
e vintage 2013 silver medal Concours General Agricole U-:'VU:
Paris 2014 @%\v iy o

Winemaker comments :
< Domaine M 7(:/ 7s one of the rare
domamnes who bave %yz‘ some a&gng ad
@/ﬂdm/zz‘ grape Varrries. @/’r aromas and
LHavowrs allow the balance and the
vivaaty of the jﬂf L@/@/Iffll/ and 577‘1/
a towch of mﬂy/éxzﬁ/. St 15 a wine for

//Z'ﬂ.flll‘f. >
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Grand Vin du
Sud Ouest
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Bergerac Sec

The winegrower : Philippe Biau
Annual production : XXXX btles
% Alc. : 13.1% /vol
Available in : 75cl

Grape Variety(ies) : Semillon, 10% Sauvignon 90%
Type of soil : boulbene, glacis des vallées et sable du
Périgord.

Yield: XXX hl/ha

Age of the vine: XXX years

Harvest : XXX

Vinification:
maceration
Low temperature fermentation

Maturing:
Maturing on lees

« Color: light yellow with green highlights.
Nose: floral aromas of Sauvignon (boxwood)
Palate: marked by citrus notes favoring freshness and vivacity.. »

Aging potential :
Can be laid down for 2 years

Culinary agreements:
To serve at 8-10° C
Good match with s Shellfish, seafood, fish, goat cheese.

AWARDS :

e vintage 2014 : silver medal Concours General Agricole Paris 2015.
¢ vintage 2013 silver medal Concours General Agricole

Paris 2014

CHATEAL
e la

N
@V\’\‘E\ U_:/Z ({0

Winemaker comments :
«q /M?/f //z//wﬂ’, /[Ilf’/‘ﬂ!{?j/ of the
/ft’dl‘t’fl‘/ﬁ/ whits wines. Z’zgﬂrﬂ/ are
HEIVOUS. >
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Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net |




