Salade de courgettes crues au lait de coco, coriandre 
& brochettes de crevettes sautées
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Ingrédients :
(Pour 2 personnes)
2 courgettes (de tailles moyennes)
10 cs de lait de coco (+ ou – selon les goûts)
Huile d'olive
4 cs de coriandre fraîche
10 crevettes décortiquées
1/2 citron vert +  le zeste
Sel gris, poivre
Laver et sécher les courgettes. Les râper à l'aide d'un épluche légumes de façon à former des tagliatelles.
Dans un ramequin, mélanger le lait de coco avec un filet d'huile d'olive et 2 cs de coriandre ciselée. Assaisonner de sel et de poivre.
Réserver les courgettes et la sauce au frais.
Au moment de servir, faire sauter les crevettes dans un peu d'huile d'olive pour qu'elles soient légèrement dorées. 
Hors du feu, parsemer du reste de coriandre et des zestes de citron, ajouter le jus de citron. Mélanger. 
Servir les tagliatelles de courgettes bien fraîches et les crevettes tièdes, accompagnées de la sauce au lait de coco.
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