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BROWNIES AU CHOCOLAT DUO  

 

 

Pour 16 brownies (moule carré 24X24) 

• 200 de chocolat 
• 150 g de chocolat blanc 
• 150 g de beurre salé 
• 125 g de sucre 
• 4 oeufs 
• 80 g de farine fermentante 

 

Les filles cassent le chocolat dans un récipient pour le faire fondre au micro-onde 1 min 30 
c'est bien suffisant, puis elles y ajoutent le beurre coupé en morceaux et remis encore 1 
minute (c'est trop à mon goût, 30 secondes doivent suffire)... 

Elles ont ensuite transvasé le chocolat dans un récipient plus grand afin d'y incorporer le 
sucre, la farine tamisée... 

Ensuite les oeufs un par un en mélangeant à chaque fois... 

Elles ont incorporé le chocolat blanc cassé en petits morceaux. 

Pour finir elles ont versé la préparation dans le moule tapissé d'une feuille de papier sulfurisé 
et enfourné pour 20 minutes (au lieu de 30) dans le four préchauffé à 150°C... 

 


