En effet, délicieux, rapides et simples à réaliser, voici ma recette préférée de cookies ! En plus, je trouve que les quantités de beurre et de sucre sont tout à fait raisonnables...

Cookies

- 180 g de farine
- 1 pincée de sel
- 1/2 sachet de levure chimique
- 100 g de sucre roux
- 60 g de beurre ramolli
- 1 sachet de sucre vanillé
- 1 œuf
- 100 g de pépites de chocolat
Préchauffer votre four à 180°C. Dans un saladier, mélanger la farine, le sel, la levure. Ajouter le sucre, le beurre, le sucre vanillé et l'œuf. Mélanger à la cuillère en bois puis à la main si la pâte n'est pas trop collante. Quand la pâte est souple, rajouter 100 g de pépites de chocolat et remalaxer. La pâte peut être utilisée de suite ou reposer un peu au frigo. Vous pouvez aussi ajouter des noix, des raisins secs, de la noix de coco en poudre,...




