QUATRE  QUARTS
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Préparation : 15 min ; Cuisson : entre 35 et 45 min
Ingrédients :
· 150 g de farine

· 150 g de sucre

· 150 g de beurre mou + une noix pour beurrer le moule

· 3 oeufs (pour un poids de 150 g)

· 1 sachet de levure

Préparation :
    - Préchauffez votre four à 180°. Coupez votre beurre ramolli en petits morceaux.

    - Ajoutez le sucre et mixez avec les doigts de façon à obtenir un mélange homogène.

    - Mélangez la levure à la farine et ajoutez en plusieurs fois à la préparation beurre-sucre toujours en malaxant.

    - Incorporez les oeufs un à un en remuant à chaque fois. Vous devez obtenir une pâte bien lisse.

    -  Vous pouvez également vous servir d'un robot si vous êtes pressé.

    - Beurrez un moule à cake et versez la préparation. Enfournez pour 35 à 45 min, 40 min pour moi.

   - Laissez refroidir un peu avant de démouler.

