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GATEAU AUX CHAMALLOWS

Ingrédients

· 24 chamallows

· 15 caramels

· 2 bols de rice krispies

· 100 gr de beurre

Mélangez-le tout dans une casserole à feu doux en remuant avec une spatule en bois.

Une fois que le mélange est bien fondu transvaser le gâteau de chamallows dans moule carré ou rectangulaire tapissé de papier sulfurisé pour obtenir une épaisseur d’environ 1 cm.

Laissez refroidir et découper.
CHOCOLAT CROUSTILLANT

Ingrédients

· 50 g de chocolat noir

· 200 g de pralinoise

· 75 g de gavottes
Faire fondre ensemble le chocolat et la pralinoise et bien mélanger. Ajouter ensuite les gavottes émiettées grossièrement. Verser dans un moule à mini empreinte en silicone et laissez refroidir. 
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