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Ingrédients :
- 250g de farine

- 2 oeufs

- 50g de sucre

- 3/4l de lait

- 1 pincée de sel

- 1 sachet sucre vanillé

- 125g de beurre fondu

- 1/2 sachet de briochin

- 1 verre de bière

 Préparation :
1/ Mélanger au robot afin de faire un levain : 50g de farine avec un peu de lait, le sel, le sucre vanillé et le briochin. Laisser reposer une heure.

2/ Ajouter ensuite le reste de la farine, les 2 oeufs, le sucre, le reste de lait et le beurre fondu. Mélanger le tout au robot. Ajouter la bière et laisser de nouveau reposer une petite heure.

3/ Confectionner vos gaufres. Servir avec de la compote de pommes, chantilly ou sucre glace

