Tartines au jambon sec et aux tomates

Préparation : 5 min ; Cuisson : 20 min
Ingrédients pour 1 personne :
· 2 tranches de pain de campagne

· 1 tomate

· 2 tranches de jambon sec (ou ce que vous voulez, un jambon de Vendée irait très bien)

· fromage râpé

· beurre

Préparation :

   Faites dorer les tartines pendant 10 min dans votre four préchauffé à 180°.

   Badigeonnez de beurre. Laissez le fondre.

   Ajoutez les rondelles de tomate.

   Etalez les tranches de jambon.

   Saupoudrez copieusement de fromage râpé.

   Enfournez à 150° pendant 5 min.

   Servez bien chaud sur un lit de salade.

